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Appellation : Margaux

Chiteau : Labastide de Dawsac
Surface en production : 42,00 heetares,
Type de sol : Croupes de graves
profondes de Pére du quaternaire,
Porte-gretfes : 101-14, Riparia Gloire
¢1 3309,

LEngrais : Tertilisation biologique.
Densité de plantation 1 10 000 picds
i Theetare.

Age moyen des vignes : 35-40 ans,

LEncépagement de la propriéee :

Cabernet Sauvignon 68 % / Merlot 32 %,

‘Type de taille : Guyot double avee
¢hourgeonnage,
Vendanges : Manuclles en petiles

cagettes o e sur tables avan( o
apres frallage,

Fermentation : Unilisation d'un chai
gravilaire pour alimentation de la
cuverie, Termentation en cuves inox
d'émicttage du chapeau de mare,
Tempérawre de lermeniation 1 28°C,

Malolactique : Qui,

Elevage - traditionnel durant 18 mois

Style de vin : ¢légani

Meétco : Ta chaleur de T'éé a laigsé
Place & la Tuminesité du mois de
seplembre, nous laissant 1¢ seuvenir
Dunc Noraison 1rés homogene ot dun

¢1é sce et lempérd la promesse d'un
Grand millésime, Tes petites pluices du

mois d'Aolil et mi-seplembre ont
redormié tout Teur éelat aux leuilles

Permetiant ainsi aux raising de se

gorger dardmes, de lanins, de sucres

el danthocyancs,

Collage : Aublanc d'ocull

Assemblage : Cabernet Sauvignon 42%
Merlot 58%

. (Lnologue Consultant : Eric Boisscnol

Apparcnce : robe brillanie

¢t profonde

Nez :Te bouquet cst marqué par
Te (ruit porié & maturité avee

délégantes nuances épicées,
Bouche : Tattague est ronde et

ample, Ta trame est équilibrée
avee des notes deo boisées bien

intégrées,

2017 - 2030

- Viande blanche

- Viande rouge
- TFromage



Soutirage sclon la dégusiation

Potentiel de vieillissement : s'exprime Dirccteur technique : Philippe Roux

A son meilleur entre 4 ¢ 7 ans, pour
Vicillir jusqu’a 15 ans,



