D de Dauzac 2017

Un hiver plutot sec et ensoleillé suivi d'un mois de mars doux ont permis
aux premicres feuilles de vigne détre trés précoces. Le mois de mai a
été doux, la floraison fin mai a été rapide et homogene. Lété avec des
températures moyennes a été marqué par un déficit hydrique engendrant
une récolte moindre que I'année précédente mais une maturité optimum.

Commentaires de dégustation
Oeil : Rouge vif avec des éclats rubis.
Nez : Fruit murs frais et délicat avec des notes dépices.
Bouche : I'assemblage du Cabernet Sauvignon et du Merlot donne un
trés joli équilibre a ce vin avec une bouche ample et délicate. Les tannins
raffinés et suaves sont le résultat de esprit des plus grands Bordeaux avec
une finale gourmande.

Nos suggestions
Viand blanche, viande rouge, gibier, plats vegan, fromages.

Potentiel de vieillissement
Sexprime a son meilleur entre 3 et 7 ans (2020/2024)

Bordeaux

Appellation : Bordeaux

Assemblage : Cabernet Sauvignon 56 % / Merlot 44%
Production : 50 000 bouteilles

Type de sol : Argilo-graveleux

Porte-greffes : 101-14, 3309 420A et gravessac

Type de taille : Guyot double

Fermentation : Cuves acier et inox

Malolactique : oui

Elevage : cuvier inox / bois
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