AURORE DE DAUZAC DAUZAC

2023 MORGANE

SELECTION PARCELLAIRE

Issue de vignes situées sur une veine géolo-
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gique spécifiques ou les graves y sont fines et Pour son 10e anniversaire, Aurore se pare d’un

. 4 . b . . 1
sableuses, la sélection parcellaire propre a Au- habillage décagonal - clin d'ceil contemporain a
rore de Dauzac favorise lexpression du Ca- son étiquette originelle. Ce design refléte les dix
bernet Sauvignon et nous offre un vin fruité, dimensions de son évolution, soulignées par une

croquant et intense. finition aluminium, gage de solidité et de pérennité.

La vigne a démarré plus précocement qu'au cours des dernieres décennies. Cette année, les gels de printemps ont été faibles et ont
épargné nos parcelles. Le printemps, plus chaud que la moyenne, nous permet une magnifique floraison qui débute a la fin du mois
de mai. Jusquau début de 1été, les conditions climatiques ont été douces et trés humides. Cette équation a imposé 4 nos équipes
une surveillance précise et sans relache. Différentes tisanes de plantes sont utilisées a chaque traitement pour renforcer les défenses
de la vigne permettant ainsi de protéger efficacement notre vignoble. La véraison commence doucement a la fin de la premiere
quinzaine de juillet pour prendre fin début aott. Radicalement différent du mois de juillet, le temps au mois d’aotit devient sec avec
des températures normalement chaudes. Les conditions s’intensifient au mois de septembre avec plusieurs semaines au-dessus des

40°C couplées a des nuits chaudes. Nous vendangeons alors nos parcelles a partir du 11 septembre pour finir le 27 sous des conditions
climatiques optimales. Les jus sont concentrés et riches, mais avec de trés belles acidités qui seront garantes d’un grand potentiel de
vieillissement.

APPELLATION FERMENTATION ALCOOLIQUE
Margaux En cuve bois et inox isolées et thermo-régulées.
ASSEMBLAGE Température de fermentation 28°C
52 % Cabernet Sauvignon, 48 % Merlot MALOLACTIQUE
SURFACE DE PRODUCTION Oul
42 hectares COLLAGE
TYPE DE SOL Si besoin avec des protéines végétales
Sélection parcellaire de graves fines et sableuses ELEVAGE
PORTE-GREFFES 45 % en barriques de chéne francais (dont 20 %
101-14, Riparia Gloire et 3309 neuves) pendant 12 mois et 55 % en foudres de chéne
francais
ENGRAIS ;
Fertilisation biologique DEGRE D’ALCOOL
. 13,5 % Vol.
DENSITE DE PRODUCTION i}
10 000 pieds a I'hectare COMMENTAIRE DE DEGUSTATION

D’une robe rouge brillant aux reflets rubis, Aurore

%?ﬁ)l;i?YEN DES VIGNES 2023 dévoile des notes de fruits rouges avec

une expression légérement florale. Llattaque en

o y TYPE DE TAILL? bouche est ronde et souple avec une trés jolie

MARGAU’X Guyot double avec ébourgeonnage concentration de notes de fruits noirs croquants.
& VENDANGES

POTENTIEL DE VIEILLISSEMENT

Manuelles en petites cagettes et tri Sexprime 4 son meilleur entre 3 et 15 ans, pour vieillir

sur table avant et apres éraflage

jusqu’a 15-20 ans
VINIFICATION

Utilisation d’un chai gravitaire

PRODUCTION CERTIFIEE 100 % VEGAN

1 avenue Georges Johnston, 33460 Labarde
www.chateaudauzac.com
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AURORE DE DAUZAC DAUZAC

2023 GRAND CRU CLASSE EN 1855
i

SELECTION PARCELLAIRE

BERNARD
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92-93/100

9 2 _9 3/ 100 TIrés parfumé avec de la fleur doranger, des baies
noires et de la terre humide, avec un corps moyen, un
noyau solide de fruits et une finale fraiche et vive.»

James Suckling Avril 2024
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LE GUIDE NUMERIQUE DES VINS
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MARATING & WERGITF FOR WIKF B SPIRITS | OVERS
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«Le nez est précis, franc et offre une jolie définition ainsi quun joli grain intense et acrien. Marqué par les épices-
fraiches. On y retrouve des notes de miire sauvage pulpeuse/juteuse, de violette et plus légérement de bleuet associées
a de jolies touches de poivre de Pendjab ainsi qu'a une discréte pointe florale et a de fines pointes presque tabac. La
bouche est joliment juteuse, fruitée, minérale, équilibree, joliment fraiche et offre une trame acidulée, de la justesse,
une jolie énergie, un coté vibrant ainsi que de la tension. En bouche ce vin exprime des notes de cassis juteux/
pulpeux, de groseilles éclatantes et plus légerement de petits fruits rouges brillants associées a de fines pointes de
prune violette acidulée ainsi qu'a de fines pointes de toasté et de muscade. Joliment fraiche, ample et tracante.»

Jonathan Chicheportiche Avril 2024
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